Speiseplan vom 17.10.-23.10.2

Monfag Dienstag Mittwoch Donnersfag Freitag
Moni | Menti |
Tomat B% ofto G Menti | Geb. Huhnerschnitzel im Menti | Menti |
omd en-. astitkumrisofio B|O-Gemﬂselasagne AG,L Karbismantel A,C,G Mostviertler Apfelschmorren BIO-Chicken Wings AF
Chinakohlsalat ; ) o
BI0.Essia.03L Dressin Gurkensalat mit Rahm BIO-Reis ACG Jasminreis
J J CGM Gartner Mix Salat BIO-Vanille-Zimfsauce G Broceoli natur
Sonnenblumenkerne ) )
American Dressing C,G,M
Mon I Menai I
Mena |l et BIO-Dinkel-Zoonudeln A Mena |l
BIO-Faschierler Braten | < rpsrisolio-Ballchen AGG Mena BIO-Tomafen-Oberssauce BIO-Poleniaherzen
BIO-Kaisergemuise G Falafel C .
ACg Tomatenragoul BIORe AG Broccoli natur
B|O-KarToﬂelpl’Jree G Grii S J . e,ls Eisbergsolcﬂ SporT Mix Salat
riner Salaf Ratatouille
B|O-Sonnengem[lse . . JoghuerrauTerdressing B|O-Essig-Ol-Dressing
BIO-ESS|9-Ol-DreSS|ng
C.GM
Desser Dessert Vorspeise VOIT,SI eise. Dessert
) ) BIO-Gemuisebouillon L
Schokopudding G BIO-Apfel Blamchensuppe A,C.L BIO-Frifiafen A.C.G BIO-Banane
Jause Jause Jause Jause Jause
Mischbrotf A BIO-Mohnstriezerl A BIO-Semmel A BIO- RoggenbroT A B|O-KornspiTz AF
Gouda G BIO-Gemiseaufstrich BIO-Butter G Butterkase G Putencabanossi
Gelber Popril(a BIO-Karoften Birne Cockfailfomaten Snackgemﬂse




Speiseplan vom 19.10.-23.10.2026

Monfag

Dienstag

Mittwoch

Donnersfag

Freitag

Glutenfreies Menii
Wikinger-Powerbéllchen in

Oberssauce mif Karfoffeln
C,G
Chinakohlsalat mif klarer
Marinade M

Birne

Glutenfreies Menii

Gemusecremesuppe G,L

Kaiserschmarren mit

Zwelschkenroster C,.G

Glutenfreies Menii

KichererbseneinTop[ mit
Jasminreis

Banane

Glutenfreies Menii

Mini-Penne mit
Tomafenragout
Eisbergsalat mif klarer

Marinade M
Kiwi

Glutenfreies Menii
Klare Selleriesuppe L

MSC-Wildlachsstucke in

Rahmsauce mit

Salerdépfeln D,G

Allergeninformation gemdB Codex-Empfehlung




