Speiseplan vom 2.11.-6.11.2026

Monfag Dienstag Miftwoch Donnersfag Freitag
Mens| Mena| Mena |
chlll(orn- "Florenhner l\}udeln mif Mend| Gemiiseschnifzel AC.G.L
Putenschinkenfleckerl A Huohnerbruststiucken A,C,G BIO-Milohreis G Brofkartoffel
Eisbergsalat Gruner Salat Kok re I’:IS F Ge rTo 0,:;“; )
" ) i ) akaozucker arfner Mix Salat
Joghurtkréuterdressing BIO-Essig-Ol-Dressing Amerioan Dressing C.G.M
CGM Sonnenblumenkerne Eh
Mena Il Mena Il
Mena Il Mena Il Karfiol-Kasemedaillons BIO-Huhn im Korn
BIO-Topfenknadel mit Butfer- | Gebackenes Gemiise A.C,G ACG Faschierfes mif Quinoa
Brsseln A,C,G BIO-Salzkartoffeln BIO-Erdépfelschmarren ACM
Marillenmus Schnifflauch-Dip C,GM Gurkensalat mit Rahm B|O-KarToﬂelpl’Jree G
Schulfrei C,GM BIO-Fitgemiise
Vorspeise Desserz Yorspeise Dessert
Stornfal ACL Bananen-Schokokuchen BIO-Gemuisebouillon L BIO-FTH .
ermdierstippe fL%. ACFG Vollkorn-Ditalini hell A renjognir
Jause Jause Jause Jause
B|O-KornspiTz AF BIO-Semmel A BIO- RoggenbroT A Kurbiskernbrot A,F
BIO-Butter G Edamer G KrduTergervais G BIO-Butter G
BIO-Apfel Gurke BIO-Karotten BIO-Mandarine




Speiseplan vom 2.11.-6.11.2026

Monfag

Dienstag

Mittwoch

Donnersfag

Freitag

Schulfrei

Glutenfreies Menii

Gemusepaella mif
Paradeisragout
Birne

Glutenfreies Menii

Gemusecremesuppe G,L
Marillenpalatschinken mit

Birnenl(ompoﬂ CG

Glutenfreies Menii
Tex-Mex im Top[ mif

Salzkarfoffeln C

Banane

Glutenfreies Menii

Pufenschinkennudeln
Gartner Mix Salat mit klarer
Marinade M
BIO-Apfel

Allergeninformation gemdB Codex-Empfehlung




